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Bu tadil, TsE cıda, Tanm ve Hayvancılık İhdsas Kurulu'na bağlı TK15 Gıda ve ziraat Teknik Komitesi'nce
hazırlanmış ve TSğ Teknik Kurulu'nun .,........... tarihli toplantısında kabul edilerek yayımına karar veri]miştir.

Susam tohumu küspesi

Susame seed residue [cake]

JMadde 0.2.1 susam tohumu küspesi " maddesi aşağıdaki şekilde değiştiriImiştir,

0.2.1 susam tohumu küspesi
Susamgiller (Pedoliaceğe) familya§lnın Sesamum indlcum ı, türüne giren bitkilerjn tohumlannın, insan ve hayvan
sağhğına zararsız yağ çözücüıeri iıe özütlenerek yağı a]ınmış kalıntıları

jMadd€ 0.2.3 Expellor " maddesi standart metinden çtkarülmıştlr.

-"Mıdd€0,2.4 Adı prğs " madde5i Standarl metindğn ç!kartılmlştır,

""Madde 1.1.1Tipler " maddesi aşağıdaki blçimde değiştiriImiştir.

1.1.1 Tipler
susam tohumu küspesi özütleme olarak tek tiptir,

,"Madde 1.2.2 Tip özeilikleri " maddesindesi aşağıdaki biçimde değiştirilmiştlr.

ı.2.2 Fizıksğı ve kiınyasıl özellikleri
susam tohumu küspesinin Rziksel Ve kimyasal özellikleri Çizeıge 1'dğ beıirıilen değerlere uygun olmalıdır.

Çizeıge 1 - susam tohumu küspesinin liziksel ve kimyasal özellikleri

özeIlikier Değerier
Rütübe! 0{ [mlm), en çok |2.,a

Ham protein, 0^ (m/m), en az 43,0

Ham yağ % [mlm], en çok 3,0
Haın selüloz, %o (m,/ml, en çok 7,ü

tam kü], o/o (mlmJ, en çok 9,0

Yahancı mndde,0/o [m/m), en çok 1,0

Aflatoksin Bl, uglkg, en çok 50.0
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